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파티시에 베이커



블렌딩

코코넛 카놀라 유제품
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기능성
고형 지방 함량(SFC)은 베이커리, 제과 및 
마가린 업계에서 사용되는 식용유/지방을 
특성화하는 데 필수적인 측정값입니다.

용해 프로필(고체 지방 함량 대 온도)에 따라 
식용유/지방의 특정 용도가 결정됩니다.

10°C 20°C 30°C 40°C

버터 49 17 5 0

AMF 51 19 6 0

유제품 블렌드 35 18 5 0

버터 식용유 대체품 52 29 11 3

쇼트닝 54 29 11 5

마가린 42 20 7 2

스프레드 16 10 3 0



활용

럽인- 크리밍

라미네이션 - 올인

럽인 - 필링 - 
라미네이트

올인 - 럽인 - 필링

필링 - 코팅 - 
데코레이션

럽인 - 올인

번

케이크

라미네이트 
페이스트리

쿠키

크렘

비라미네이트 
페이스트리



범위



버터 식용유 
대체품

코코넛카놀라



케이크  
블렌드

코코넛카놀라



쿠키  
블렌드

코코넛카놀라



크림과 필링  
블렌드

코코넛카놀라



프라잉  
블렌드

코코넛카놀라



베이킹  
블렌드
가염 & 무염

코코넛 유제품카놀라



라미네이션  
블렌드

코코넛 유제품카놀라



페이스트리  
블렌드

코코넛카놀라



 
 

호주산  
정제 우지



버터 식용유 
대체품



파티세리  
스프레드



베이킹  
블렌드 PB



토르티야  
쇼트닝



 

제품 목록
코드 설명

160109 핀 앤드 필 쿠키 블렌드 12.5kg

160500 핀 앤드 필 무염 베이킹 블렌드 12.5kg

160501 핀 앤드 필 베이킹 블렌드 12.5kg

160852 핀 앤드 필 라미네이션 블렌드 12.5kg

160503 핀 앤드 필 BOS 블렌드 12.5kg

159983 핀 앤드 필 케이크 블렌드 12.5kg 

159984 핀 앤드 필 크림 및 필링 블렌드 12.5kg

159985 핀 앤드 필 프라잉 블렌드 12.5kg

161663 핀 앤드 필 페이스트리 블렌드 12.5kg

161575 핀 앤드 필 호주산 정제 우지 12.5kg

160503 핀 앤드 필 버터 식용유 대체품 20kg

161078 핀 앤드 필 파티세리 스프레드 12.5kg

161035 핀 앤드 필 BP 베이킹 블렌드 12.5kg

161689 핀 앤드 토르티야 쇼트닝 12.5kg



특징
특징 장점 이점

식물성 옵션 더 많은 종류의 식단 충족 더 폭넓은 성장 시장 진출

클린라벨 천연 식재료 사용
•	더 건강한 선택
•	고객 및 규정 요구사항 충족

라미네이트 반죽으로 더 광범
위한 가소성 범위

온도 제어 및 제어가 덜 된 조건에서 유연성을 제공
하도록 개발된 기능성 SFC

더 광범위한 기후 환경에서 성능 및 질감을 유지

더 낮은 용해점 부드러운 크림 같은 질감과 깔끔한 식감 선사 다른 식재료들과의 더 나은 혼합

모든 활용 중 높은 수준의 기
능

보관 편의성 및 보다 유연한 작업성 제공
온도 조절 없이 냉장고에서 바로 꺼내 사용하여 시간
과 비용을 절약할 수 있는 기능

버터 함량
유제품보다 안정적인 가격대로 제공되는 새로운 세
대의 최고급 품질유

품질과 프리미엄이 중요한 성분 목록에 버터 클레임 
및 사용 가능



시장 지원



제품 게시판

BA K E R S 
B L E N D E D 
S P R E A D
多重品质

Bakers Blended Spread 能够使您在创
新的同时保持高品质标准的风味与功能。
此款独特的混合产品采用优质乳产品、 
澳大利亚非转基因菜籽油及椰子油精 
制而成, 以低成本的方式提供乳制品。

特性
本产品以独特配方混合而成, 
可在大批量或小批量生产搓
制面团中使用。

趋势
产品中没有使用PHO*(*部份
氢化油), 符合世界上众多国
家的要求。 
Bakers Blended Spread  
含有天然香料。

应用
Bakers Blended Spread
将满足您所有的搓制面团
的要求，包括软面包，曲奇
饼，蛋糕。

KHÔNG CHỨA  
GLUTEN

KHÔNG  
CHỨA GMO

KHÔNG  
CHỨA PHO

SẢN XUẤT  
TỪ SỮA

BAKING 
BLEND
L À M  T Ừ  S Ữ A

Baking Blend mang đến hương vị và tính 
năng tuyệt hảo, lý tưởng để chế biến các món 
đặc sản với quy mô nhỏ và sản xuất thực phẩm 
với quy mô lớn hơn.
Thành phần được tuyển chọn từ nguồn nguyên 
liệu chất lượng cao- Sữa, Dầu dừa và Dầu hạt cải 
Úc không biến đổi gen. Có sẵn hai vị mặn và lạt.

CHẤT LƯỢNG
Với sự kết hợp hảo hạng giữa sữa 
và các loại dầu chức năng, Baking 
Blend mang đến sự thơm ngon 
đậm đà thông qua chất lượng 
của sữa và cảm giác mềm mịn 
khi ăn. Sản phẩm dùng được cho 
nhiều mục đích.

XU HƯỚNG
Được sản xuất từ Sữa, Không 
biến đổi Gen, Không chứa Gluten 
và Không chứa Dầu Hydro hóa 
một phần, tất cả đều nhằm 
mang những cách tân của Úc về 
dầu ăn tới các đối tác toàn cầu..

CÔNG DỤNG
Baking Blend sẽ đáp ứng mọi yêu 
cầu của bạn trong công đoạn nhào 
bơ với bột khô cho các loại bánh, 
từ bánh mì mềm, bánh quy cho tới 
bánh ngọt nhiều lớp. Baking Blend 
cũng có thể dùng để làm các loại 
bánh với những yêu cầu khắt khe 
về độ đặc chắc để bánh đạt được 
độ nở và chất lượng mong muốn.

Hướng dẫn Sử dụng



컨퍼런스 & 행사 배너
브랜드 제품



제품 정보
레시피 교육



소프트 미디어

웹페이지

www.youtube.com/
watch?v=6QzyCijmPps

@pinandpeel 
#pinandpeelpinandpeel.com

유튜브 레시피 SNS



기술 지원
본질에 대한 엄격한 포커스 유지
•	기존 고객 유지
•	다양한 옵션을 갖춘 인플루언서
•	간단한 식용유로 판매 증대
•	총판 오퍼링 확대 

기술 판매 접근
•	GrainCorp는 기술 기반 영업팀
•	고객 문제 해결
•	고객 사양에 맞는 고유한 배치 블렌딩
•	활용, 환경 및 고객 요구사항을 충족하기 위한 정량화
•	제품 구현 주도
•	주요 고객을 위한 파일럿 공장 블렌딩 

고객 인플루언서
•	리뷰 – 기회 식별
•	시험 – 고객 참여
•	복제 – 이론 증명
•	구현 – 새로운 비즈니스

리뷰

구현

시험

복제



감사합니다


